FORMULES MENU

VIANDE OU POISSON + FROMAGE OU DESSERT 26¢€
ENTREE + VIANDE OU POISSON 30€
ENTREE + VIANDE OU POISSON + FROMAGE OU DESSERT 35

ENTREE + VIANDE OU POISSON + FROMAGE + DESSERT  40€
— * S
4 ENTREES AU CHOIX

<TERRINE DE FOIE GRAS M| CUIT IGP PERIGORD

«<DES DE TRUITE FUMEE, BROCAMOLE FROMAGE FRAIS

<« CROUSTILLANT DE CABECOU,SOUPE D'EPINARDS

4 POISSONS AU CHOIX
<PANACHE DE LA MER (SAINT JACQUES,LANGOUSTINE,POISSON DU MOMENT)

«<NOIX DE SAINT JACQUES A LA HONFLEURAISE
R1Z ROUGE DE CAMARGUE

4 VIANDES AU CHOIX

«QUASI DE VEAU ,ECHALOTES CONFITES SAUCE AU POIVRE
POLENTA AUX LEGUMES

«<CUISSE DE CANARD
AVEC HARICOTS COUENNES OU ASSORTIMENT DE LEGUMES

«VERITABLE EFFILOCHER D'AGNEAU DE 7 HEURES,JARDINIERE DE LEGUMES

DESSERTS AU CHOIX

LES DESSERTS SONT A COMMANDER AU DEBUT DU REPAS, MERCI.
«<SOUPE DE FRAISES MELBA (SELON LA SAISON)

«<TARTE TATIN GLACE VANILLE

«<CREME BRULEE A LA NOIX DU PERIGORD

<PROFITEROLES VANILLE NOISETTE SAUCE
CHOCOLAT PRALINE ET CHANTILLY

<FLAN PATISSIER
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«<DEUX BOULES DE GLACE AU CHOIX AVEC CHANTILLY

=3 TOUS NOS PLATS "FAITS MAISON" SONT ELABORES SUR PLACE A PARTIR DE PRODUITS BRUTS
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